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I. Общие положения 

1.1. Положение об организации питания обучающихся  МКОУ 

«Специальная школа  № 20» (далее – Учреждение) определяет порядок и  общие 

принципы  организации  питания детей и подростков в Учреждении, 

предоставляемого на бесплатной  основе, определяет правила и требования к 

организации питания обучающихся, документацию образовательного 

учреждения по вопросам, связанным с организацией питания.  

 1.2. Положение разработано в соответствии с действующим 

законодательством, а так же на основании 

-   Федерального закона от 29.12.2012г.  № 273-ФЗ «Об образовании». 

- Федерального закона от 21.12.1996 № 159-ФЗ «О дополнительных гарантиях по 

социальной поддержке детей-сирот и детей, оставшихся без попечения 

родителей» 
- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно — эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения» ; 

1.3.Настоящее Положение определяет: 

 общие принципы организации питания обучающихся; 

 порядок организации питания в школе, предоставляемого на льготной 

основе;  
 документацию Учреждения по вопросам, связанным с организацией 

питания.  
 1.4. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, 

принимается на заседании педагогического совета и утверждается приказом 

директора Учреждения. 
 

II. Цели и задачи 

2.1. Основными целями и задачами при организации питания обучающихся в 

Учреждении являются:   

 обеспечение обучающихся полноценным питанием, соответствующим 

возрастным физиологическим потребностям организма;   

 гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, 

используемых для приготовления блюд;   

 предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и 

неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;   

 социальная поддержка обучающихся–инвалидов, учащихся с ОВЗ; 

 пропаганда принципов здорового и полноценного питания.  

 

III. Общие принципы организации питания обучающихся 

 3.1.При организации питания Учреждение руководствуется нормами 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения», утвержденными 

Постановлением Главного санитарного врача РФ от 27.10.2020 года № 32; 



 3.2.В соответствии с установленными требованиями СанПиН в 

Учреждении созданы следующие условия для организации питания 

обучающихся: 

 предусмотрены производственные помещения для хранения, 

приготовления пищи, полностью оснащенные необходимым 

оборудованием и  инвентарем;  

 санитарное состояние и содержание производственных помещений 

должны соответствовать санитарно-эпидемиологическим 

требованиям, предъявляемым к организациям общественного 

питания; 

 предусмотрены помещения для приема пищи, снабженные 

соответствующей мебелью;  

 разработан  и утвержден порядок питания учащихся (режим работы 

столовой, график  питания учащихся); 

 утверждено основное (организованное) меню. 

 3.3. Администрация Учреждения  обеспечивает принятие организационно-

управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием 

учащихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, 

ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями 

(законными представителями) учащихся. 

3.4.Питание обучающихся организуется за счет средств федерального и 

муниципального бюджета. 

3.5. Для обучающихся Учреждения предусматривается организация 

двухразового питания: завтрака и обеда.  

Для обучающихся, являющихся воспитанниками детских домов, 

находящихся на полном государственном обеспечении, предусмотрено 

бесплатное питание (второй завтрак) по месту их фактического пребывания в 

Учреждении во время образовательного процесса. 

В случае организации обучения по адаптированным основным 

общеобразовательным программам обучающихся с ОВЗ на дому Учреждение 

предоставляет обучающимся с ОВЗ денежную компенсацию. 

3.6.Питание в Учреждении организуется посредством реализации 

основного (организованного) 20-дневного меню для детей 7-11 и 12 и старше 

лет. 

3.7. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного 

сырья и пищевых продуктов, используемых в питании обучающихся, 

соответствуют Санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам. 

3.8.  На поставку продовольственных товаров,  для  организации 

питания в Учреждении,  заключаются прямые договора и контракты. 

Пищевые продукты, поступающие в ОУ, должны иметь документы, 

подтверждающие их происхождение, качество и безопасность. Входной 

контроль поступающих продуктов осуществляется заведующей складом и 

заведующей производством.  Не допускаются к приему в ОУ пищевые 

продукты без сопроводительных документов, с истекшим сроком хранения и 

признаками порчи. Реализация продукции, не предусмотренной 

утвержденными перечнями и меню, не допускается. 



 3.9. За организацию горячего питания в школе отвечает бракеражная 

комиссия, которая назначается приказом директора Учреждения на текущий 

учебный год. 

3.10.Директор Учреждения несет ответственность за создание условий 

по организации горячего питания обучающихся.  

 

IV. Порядок организации питания 

 

4.1. Порядок (график) работы школьной столовой утверждается приказом 

директора Учреждения.  

4.2. Ежедневно в обеденном зале и на официальном сайте Учреждения 

размещается утверждённое директором Учреждения меню, в котором 

указываются названия блюд, их объём (выход в граммах).   

4.3. Столовая Учреждения осуществляет производственную деятельность в 

полном объеме 5 дней в неделю – с понедельника по пятницу включительно в 

режиме работы Учреждения. В случае проведения мероприятий, связанных с 

выходом или выездом обучающихся из Учреждения, столовая осуществляет 

свою деятельность по специальному графику, утвержденному приказом 

директора Учреждения. Классные руководители обязаны уведомить 

администрацию Учреждения о планируемых мероприятиях не позднее, чем за 2-

3 суток.  

4.4. Часы приема пищи устанавливается в соответствии с графиком приема 

пищи, утвержденным приказом директора Учреждения. В режиме учебного дня 

для приёма пищи  предусматривается четыре перемены по двадцать минут. 

Отпуск питания (завтраки, обеды) обучающимся осуществляется в столовой 

по классам.  

 Для поддержания порядка в столовой организуется дежурство 

педагогического и административного персонала.  
4.5. Контроль за качеством, сбалансированностью и организацией питания, 

соблюдением санитарно-гигиенических правил, проверку качества пищи, 

соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет бракеражная 

комиссия, созданная приказом директора Учреждения, в состав которой входит 

ответственный за организацию питания, медицинская сестра, повар 

(зав.производством), представитель родительской общественности и другие лица 

по усмотрению администрации Учреждения. Результаты проверки заносятся в 

бракеражный журнал.   

Кроме того, в Учреждении осуществляется родительский контроль за 

организацией питания детей. Результаты проверок обсуждаются на 

общешкольных родительских собраниях. 

4.6. Классные руководители организуют разъяснительную и 

просветительскую работу с обучающимися и родителями (законными 

представителями) несовершеннолетних обучающихся о культуре здорового 

питания, несут ответственность за организацию питания обучающихся в классе,  

предоставляют в письменном виде в столовую заявку о количестве питающихся 

детей по форме: 

      Дата       Класс         Количество              

питающихся детей 

Роспись учителя 



 

4.7. Педагогические работники (классные руководители) сопровождают 

обучающихся в столовую для принятия пищи в соответствии с графиком 

питания, утверждённым приказом директора Учреждения, контролируют 

соблюдение гигиены перед приёмом пищи и их поведение во время приема 

пищи. Прием пищи,   включая фрукты, кондитерские изделия   осуществляется  

только в обеденном зале. Вынос продуктов из столовой запрещается. 

4.8.  Ответственный за организацию питания в Учреждении, назначенный 

приказом директора: 

 осуществляет мониторинг организации горячего питания; посещает все 

совещания по вопросам организации питания;  

 своевременно предоставляет необходимую отчётность;  

 регулярно принимает участие в работе бракеражной комиссии; 
 совместно с медицинской сестрой (диетической) (по согласованию) 

осуществляет контроль за соблюдением графика питания обучающихся, 

предварительным накрытием столов (личная гигиена сотрудников пищеблока, 

спецодежда, достаточное количество столовых приборов); 
 имеет право проводить рабочие совещания и консультации с 

педагогическими работниками по вопросам организации питания, запрашивать у 

классных руководителей необходимую информацию в пределах своей 

компетенции по вопросам организации питания, ходатайствовать о поощрении 

и привлечении к дисциплинарной ответственности работников по вопросам 

организации питания обучающихся;   
 организует и направляет общешкольную работу по формированию 

культуры здорового питания. 

 

V. Документация Учреждения. 
В Учреждении ведутся следующие документы по вопросам организации 

питания (регламентирующие и учётные, подтверждающие расходы по питанию): 

 Приказ об организации горячего питания. 

 Положение об организации горячего питания обучающихся. 

 Приказ о создании бракеражной комиссии. 

 Положение о бракеражной комиссии. 

 Приказ о постановке обучающихся на горячее питание. 

 Положение о родительском контроле за организацией питания 

обучающихся. 

 Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья. 

 Журнал бракеража готовой пищевой продукции. 

 Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции. 

 Журнал учета температурного режима холодильного оборудования. 

 Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях. 

 Журнал калорийности. 

 Гигиенический журнал . 

 График работы школьной столовой. 

 График питания обучающихся.   



 Справки, акты, аналитические материалы по вопросам организации 

питания и т.д. 
 

VI. Пролонгация Положения 

 

 6.1. Настоящее Положение пролонгируется ежегодно и действует до 

соответствующих изменений в законах РФ, региональных и муниципальных 

законодательных актах. 


